% A SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE
SENA- REGIONAL TOLIMA
A CENTRO AGROPECUARIO LA GRANJA ESPINAL

RECONOCIMIENTO DE APRENDIZAJES PREVIOS

DENOMINACION DEL PROGRAMA: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
CODIGO DEL PRC SRAMA: 96151529 |DURACION | 48 Horas
COMPETENCIAS
CODIGO: DENOMINACION:
290801023 MANIPULAR ALIMENTQS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE,

' APLICAR PROCESOS DE HIGIENIZACION PARA EL PROCESAWIENTO DE
290801025 o L o |

[NOMBRE DEL APRENDIZ: Evha (ool conac Do
DOCUMENTO DEL APRENDIZ: \OMAI1AA ZSCL fiche 239003
Apreciedo Aprendiz.

- Complets el presente autodiagndstico de manera individual,
- Cologue una "X* en fa casilla que corresponda segun la variable.

CONOCIMIENTO ——

No tengo

Sabe que es un Plan de Saneamineto, los programas que le componen, y la importancia de su aplicacion

X

Identifica el paso a paso de un protocolo de limpieza y desinfeccién de manos y ufias X

Reconoce e interpreta la normatividad vigente en materia de seguridad alimentaria para nuestro pafs

Distingue las siglas BPM y |a importancia de su aplicacién en el aseguramiento de la calidad de los
alimentos

Reconoce los principales factores de contaminacién en la industria alimentaria

Establece los principales criterios para clasificar 1o alimentos, y con base en elios determinar las

_condiciones adecuadas para su conservacion y almacenamiento.

Registra los pi >cedimientos establecidos para los diferentes programas del Plan de Saneamiento
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Identifica y érepara los equipos, insumos y he
limpieza y desinfeccion, de acuerdo &

Distingue los principales principios ac

Ejecuta los protocolos de limpieza y desinfe
alimentarios:

Clasifica, separa y dispone corracta

Determina la direrencia entre un prog
Sabe que es un Sistema de Andlisis de Po

Realiza adecuadamente un Perfil Sanitatio,
de la empresa, ¢

|dentifica si los afimentos han sido
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SERVICIO NAGIONAL DE APRENDIZAJE
SENA- REGIONAL TOLIMA
CENTRO AGROPECUARIO LA GRANJA ESPINAL

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
DEL PRC 3RAMA

90751520 [DURAGION |8 Fioras |
COMPETENCIAS
CODIGO:; DENOMINACION:
290801023
200801025

NOMBRE DEL APRENDIZ:

DOCUMENTO DEL APRENDIZ:

Apreciado Aprendiz
- Complete al presente autodiagndatioo de manera Individual,
- Coloque una “X" an la casilla Que corresponda segln Ia varjable,

CONOCIMIENTO
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE
SENA- REGIONAL TOLIMA
CENTRO AGROPECUARIO LA GRANJA ESPINAL

IDENOMINACION DEL PROGRAMA: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
ICODIGO DEL PRC 3RAMA: 96151529 |DURACION | 48 Horas
COMPETENCIAS
CODIGO: DENOMINACION:
290801023 MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE,
APLICAR PROCESOS DE HIGIENIZAGION PARAEL PROCESAMIENTS DE
290601025 ALIMENTOS SEGUN PROGRAMA ESTABLECIDO Y NORMATIVIDAD VIGENTE
INOMBRE DEL APRENDIZ: "\ : 20
DOCUMENTO DEL APRENDIZ: Al 2L
Apreciado Aprendiz:
~ Complete el presente autodiagnéstico de manera individual.
-~ Cologue una "X" en la casilla que corresponda segun la variable,
CONOCIMIENTO conome 4o | Parciaiments ek B
Sabe que es un Plan de Saneamineto, los programas que le componen, y la importancia de su aplicacion \(
Identifica el paso a paso de un protocolo de limpieza y desinfeccién de manos y ufias x
Reconoce & interpreta la normatividad vigente en mm de uwidlu X
DlshnguelasslglasBPMylaunportanda _' x

Reconoce los principales fact:
Establece los principales criterios par
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